
Historia exitosa

Almacenamiento de Frutas y Verduras en Atmósfera Controlada

Desafío
• Proporcionar estabilidad en condiciones de alta humedad durante 

largos períodos de tiempo

• Mantenga la precisión incluso a bajas temperaturas
• Garantizar que no se interrumpa la operación de 

almacenamiento

• Fácil mantenimiento y calibración del dispositivo

Solución ofrecida

• EE872 para monitoreo de CO2

• EE211 para monitoreo de humedad/temperatura
• EE210 Outdoor para monitorear el clima 
exterior

EE211 +
EE210 al aire libre

Mantener la frescura a largo plazo de las frutas y verduras 

almacenadas ha sido un desafío para las personas a lo largo de la 

historia humana. Los avances tecnológicos han sido desarrollados por 

casi todos los participantes en la cadena de suministro, incluidos los 

productores, comerciantes y consumidores. Una vez cosechadas, la 

frescura y calidad de la fruta y verdura empieza a disminuir. Colocar el 

producto en las condiciones adecuadas mantiene su frescura a lo 

largo del tiempo. Los resultados indican que con un control y 

seguimiento climático adecuado, las frutas y verduras pueden durar 

de 3 a 4 veces más que en condiciones no controladas. Estas 

condiciones se pueden monitorear utilizando sensores de 

temperatura, humedad y CO2 de E+E Elektronik.

Las tecnologías ULO y XLO pueden lograr concentraciones de O2 de 
0,7 % a 1,0 % en niveles de CO2 específicos de la fruta. En estas 
condiciones la fruta no se degrada.

Las condiciones típicas de almacenamiento son:

•
•
•
•

EE211 EE210 al aire libre
< 2% O2
0,5 – 5,0 ºC
0,0 – 5,0% CO2
Humedad hasta 98% rHEE872

Supervise las condiciones con sensores de alta precisión de E+E 
Elektronik
Las condiciones descritas anteriormente convierten el 
almacenamiento en aplicaciones exigentes. Los sensores de CO2, 
temperatura y humedad precisos, estables y resistentes a la 
humedad de E+E garantizan lecturas precisas durante largos 
períodos de tiempo en estas condiciones. El sensor de la serie EE211 
cuenta con una sonda de humedad calentada diseñada para brindar 
mediciones precisas incluso en condiciones continuas de alta 
humedad. El recubrimiento anticorrosivo del sensor E+E está 
formulado para uso industrial y esto lo hace útil también para 
aplicaciones agrícolas. El EE872 calentado cuenta con un sensor de 
CO2 de dos haces NDIR que compensa automáticamente los efectos 
de la edad y la contaminación. La carcasa IP65 y el módulo de sensor 
reemplazable también mejoran la confiabilidad.

La agricultura tradicional crea temporadas de cosecha específicas, como el 

verano y el otoño. Sin embargo, la demanda de productos de alta calidad 

puede permanecer estable durante todo el año. Para mantener un 

suministro continuo, las frutas y verduras se almacenan en condiciones 

muy específicas y estables. Las papas, zanahorias, cebollas, manzanas, 

peras y cerezas necesitan climas diferentes para mantener su frescura. 

Cualquier cambio en la temperatura, la humedad y los niveles de CO2 de 

su entorno de almacenamiento puede provocar una maduración y un 

envejecimiento prematuros. El control de estas condiciones es 

fundamental para mantener la frescura y reducir el desperdicio.

EE872-M15

Beneficios para el cliente

• Las sondas calentadas brindan estabilidad a largo plazo

• Excelente precisión de medición
• Módulos de sensores intercambiables

• Confiable en condiciones difíciles y de condensación

• Fácil de integrar para garantizar un almacenamiento seguro

• Mantener la frescura y firmeza de las frutas 
y verduras mejora el rendimiento total

• Costos de limpieza reducidos

• Precio competitivo

Una forma de retrasar el envejecimiento de las frutas y verduras es 

almacenarlas en ambientes con oxígeno ultra o extremadamente bajo 

(ULO/XLO). Las concentraciones de O2, C2H4 y CO2 afectan la velocidad a 

la que los productos maduran y envejecen. Controlar la exposición a estos 

gases es esencial pero no es el único factor. La temperatura y la humedad 

relativa también son críticas y deben controlarse con un sistema de aire 

acondicionado confiable. Estos sistemas se basan en sensores precisos. Se 

ha demostrado que mantener un clima adecuado mantiene frescas las 

frutas y verduras hasta que la próxima cosecha reemplace el suministro 

existente. Al controlar estas variables clave, este método también reduce 

la necesidad de métodos de almacenamiento más estrictos que utilizan 

productos químicos.

Además, también es importante medir la temperatura y la humedad al aire 

libre. El EE210 Outdoor es la elección correcta para hacerlo. No solo lee la 

temperatura y la humedad relativa, sino que también puede ofrecer el 

punto de rocío, el punto de congelación y la entalpía específica. Sus 

componentes electrónicos están sellados y un recubrimiento especial E+E 

en el elemento sensor HCT01 garantiza que el dispositivo funcione en 

condiciones exteriores polvorientas. Se proporciona protección adicional 

con los escudos de radiación HA010501. Estos protegen la sonda de la 

radiación solar y las precipitaciones al tiempo que permiten la ventilación 

natural. Esta ventilación natural también ayuda a mantener un tiempo de 

respuesta corto.Sólo para uso interno
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